Neue Chance fiir eine Frischekiiche

Stephanusschule: Der Fachausschuss macht eine Rolle riickwirts. Zunichst sollen nun im Rahmen
des Umbaus planerische Voraussetzungen geschaffen werden. Der CDU gefillt das nicht

Von Sabine Kauke

M Paderborn. An der Stepha-
nusschule wiinschen sich El-
tern und Lehrer fiir die Kin-
der ein Mittagessen, das tig-
lich frisch vor Ort gekocht
wird. Weil an der Gemein-
schaftsgrundschule nahe des
Berliner Rings im Frithjahr
2020 eine bauliche Erweite-
rung samt neuer Mensa an-
steht, konnte eine sogenannte
Frischekiiche noch direktin die
Planung einflieen. Im Febru-
ar hatte sich der Schulaus-
schuss des Stadtrates vor al-
lem aus Kostengriinden aber
dagegen entschieden und eine
Cook & Chill-Kiiche prife-
riert, in der vorgekochtes Es-
sen aufgewdrmt wird. Jetzt hat
der Fachausschuss diesen Be-
schluss gegen die Stimmen der
CDU-Fraktion  aufgehoben.
Das heifdt aber noch nicht, dass
eine  Frischekiiche  sicher
kommt.

Den Anstof hatten SPD und
Griine geliefert, die das The-
ma wieder auf die Tagesord-
nung brachten. Beide Fraktio-
nen pladierten jetzt dafiir, die
Frischekiiche quasi als Pilot-
projekt zu realisieren und zu
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erproben. Damit konnte auch
die neu ins Leben gerufene
Arbeitsgruppe hilfreiche Er-
fahrungen sammeln. Die be-
steht aus Mitgliedern jeder
Fraktion, aus Schiilern, Eltern
und Mitarbeitern der Stadt-
verwaltung und beschiftigt
sich nach dem Arger mit dem
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letzten Schul-Caterer mit dem
Thema  Mittagsverpflegung.
»Dass sich die Schulkonferenz
fir eine Frischekiiche aus-
spricht, ist ein gewichtiges Ar-
gument“, befand Susanne
Schiissler (Griine). Frisch Ge-
kochtes motiviere moglicher-
weise auch mehr Kinder fiirs
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Das Schulessen steht auf dem Priifstand: Nach den Problemen mit einem Caterer wird auch iiber Frischekiichen diskutiert. FOTO: HOLGER KOSBAB

Schulessen. ,,Wir miissen jede
Schule einzeln betrachten und
hier steht ein Neubau an®, be-
tonte Manfred Krugmann
(SPD). Doch die Christdemo-
kraten blieben skeptisch. So
gibt es fiir Christoph Quasten
grundsitzlich keine Qualitits-
unterschiede zwischen Essen

vom Caterer und dem aus der
Frischekiiche. Die Mehrkos-
ten hingegen stoéren ihn: Fir
400 Mittagessen wire die Fri-
sche-Variante laut Stadtver-
waltung rund 500.000 Euro
teurer als die Cook & Chill-Kii-
che. ,,Und Informationen iiber
die laufenden Kosten gibt es

noch nicht“, monierte er. Pe-
tra Eichstaedt sprach gar von
»Ungerechtigkeit. Den El-
ternwillen fiir eine Frischekii-
che gebe es auch an anderen
Schulen. Das sei aber nicht
iiberall realisierbar, weil es da-
fiir allein schon an Fliche feh-
le. ,Das Essen vom Caterer ist
zehnmal besser und vielfilti-
ger als das, was bei manchen
Kindern zuhause auf den Tisch
kommt®, zeigte sie sich iiber-
zeugt. Sascha Poppe (FDP) kri-
tisierte das fehlende Betreiber-
konzept.

Schuldezernent Wolfgang
Walter gab zu bedenken, dass
noch vier, fiinf Jahre ins Land
ziehen werden, bis dort erste
Erfahrungen gesammelt wer-
den konnten. Weil das stadti-
sche  Gebidudemanagement
aber direkt vor der Ausschrei-
bungder Architekten- und Pla-
nungsleistungen stehe, miisse
jetzt eine Entscheidung fallen.
Gegen die Stimmen der CDU
beschloss der Ausschuss, die
planerischen  Voraussetzun-
gen fiir eine Frischekiiche zu
schaffen. Ob sie aber tatsich-
lich realisiert werden wird, das
wird von den Erkenntnissen
der Arbeitsgruppe abhingen.
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